Die perfekte Espressomuhle OLYMPIA

EXPRESS
Moca

Mendrisio, Oktober 2008 — Zeitgleich zur Espresso-Handhebelmaschine Cremina, stellte

Olympia Express 1967 die Moca vor. Immer getreu dem Streben nach der perfekten Miihle,

wurde sie 2002 und 2008 Uberarbeitet und weiter verbessert. Die Moca ist eine Espressomthle,

die genau wie die legendare Cremina absolut zuverléssig und préazise arbeitet. Sie wird in der

Schweizer Manufaktur aus hochwertigen Materialien von Hand gefertigt. Kein synthetisches

Material, kein Kunststoff kann das Aroma des Espressos beeintrachtigen. Die Moca besteht Schweizer Manufaktur
allein aus rostfreiem Stahl und Pyrexglas im typisch Schweizer Design. feinster Espressomaschinen.

Der perfekte Partner

Die Moca ist der perfekte Partner fiir die Espressomaschinen von Olympia Express. In der
Uberragenden handwerklichen Qualitat genauso, wie in ihrem kompakten, zeitlosen Design. Die
elektrische Espressomiihle verfiigt iiber ein extrem laufruhiges Scheibenmahlwerk aus
gehartetem Spezialstahl. Daher malt sie rasch und gleichméfig und vor allem ohne die Bohnen
zu erhitzen. Mittels einer Drehscheibe ist eine &uBerst prazise, fein justierbare Kérnungin
kleinsten Schritten von 0,025 Millimetern méglich.

Das Geh&use der Moca besteht in der Front aus hochglanzpoliertem Edelstahl, die Seitenteile
sind aus besonders widerstandsfahigem pulverbeschichteten Stahl. Vier Gummifiifie
gewahrleisten einen guten Stand auf allen Flachen. Der Trichter aus echtem Pyrexglas fasst
circa 250 Gramm Espressobohnen. Der hochglanzpolierte Edelstahlbehélter besitzt einen
Klappdeckel, um das Aroma der frisch gemahlenen Bohnen bestméglich zu schiitzen. Jeder
Maschine liegt ein passender Dosierléffel bei.

Der Wert einer hervorragenden, zuverlassigen Espressomiihle ist nicht zu unterschatzen. Denn
um zu einem perfekten Espresso zu gelangen, miissen alle Komponenten der Zubereitung
harmonieren: Absolute Spitzenklasse bei der Auswahl der Bohnenmischung, bestes Wasser,
eine Maschine, die prazise und zuverlassig Topergebnisse produziert sowie eine Miihle, die
perfekt gemahlenes Espressopulver liefert. Wie die Moca von Olympia Express.

Technische Daten:

- Mafle:31x11x20cm

- Gewicht: 5 Kilogramm

- Kabellédnge: 175 cm

- Leistungsaufnahme: 200 Watt
- 3 Jahre Garantie
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Uber Olympia Express OLYMPIA

Olympia Express ist eine Schweizer Manufaktur fiir exklusive Espressomaschinen und EXPRESS
-mihlen. Mit einer 80-jahrigen Entwicklungs- und Handwerkstradition gehort die kleine, aber

feine Manufaktur zu den Pionieren im Markt der Premium-Espressomaschinen. Die Ingenieure

und Mechaniker leben noch heute die Werte des Griinders und kiimmern sich liebevoll um jedes

noch so kleine Detail mit Hingabe und Schweizer Prazision. Durch den Einsatz hochwertigster

Materialien und eigens entwickelter Komponenten entstehen besonders kompakte Maschinen

und Mihlen in edlem Design, einzigartiger Qualitdt und mit herausragender Langlebigkeit. Alle

Produkte sind mit dem SWISS MADE-Siegel ausgezeichnet. Durch die aufwéndige Herstellung

der Premiumprodukte ist die Fertigungskapazitat auf etwa 1.000 Maschinen pro Jahr limitiert.

Schweizer Manufaktur

Ansprechpartner und Bezugsquellen feinster Espressomaschinen.
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