
Die legendäre Handhebel-Espressomaschine

Cremina

Mendrisio, Oktober 2008 – Im Jahr 1967 stellte die Schweizer Manufaktur feinster
Espressomaschinen erstmals die Cremina vor. 2002 und 2008 wurde sie technisch überarbeitet
und in vielen Teilen weiter verbessert. Immer getreu den Wünschen und Bedürfnissen nach der
perfekten Handhebelmaschine weiterentwickelt, wurde sie in über vier Jahrzehnten nicht nur
zum Liebhaberstück, sondern zur Legende. Bereits in den 70er Jahren bezeichnete die New
York Times die Cremina als „die beste Espressomaschine der Welt“ und 2003 rühmte sie die
Neue Zürcher Zeitung als „Rolls-Royce unter den einarmigen Kaffeebanditen“.

Die Cremina ist die klassische Handhebel-Espressomaschine ohne Wenn und Aber. Sie arbeitet
mit dem bewährten Pre-Infusions-Kolbensystem: Dabei wird beim Aufziehen des Hebelarmes
eine kleine Menge Wasser aus dem Heizkessel in die Kolbenkammer gezogen und fließt in das
gepresste Espressopulver, um dieses vorquellen zu lassen. Beim manuellen Niederdrücken des
Hebels wird das heiße Wasser durch das Espressopulver gepresst. Dieses erprobte
Extraktionsverfahren garantiert, natürlich zusammenmit der wachsenden Erfahrung des
Cremina-Besitzers, jenen perfekten Espresso, bei dem Crema, Geruch und Geschmack ein
harmonisches Vergnügen für Auge, Nase und Gaumen ergeben. Dabei ist das einzige Geräusch,
das von der Cremina zu hören ist, das Singen beim Aufheizen des Heizkessels.

Gebaut für eine kleine Ewigkeit

Die Materialien der Maschinen bestehen nur aus rostfreiem Stahl, Chrom und Messing. Die
Brühgruppe – Kolben und Siebträger – ist aus hochglanzpoliertem, verchromtem Messing.
Ebenso das extra lange Dampfrohr und die Dampfdüse. Damit wird nicht nur die Langlebigkeit
erhöht, sondern auch die Reinigung erleichtert. Der elektrisch betriebene, von oben zu
befüllende Heizkessel aus Chromstahl (Qualität AISI 314 L) verfügt über ein Fassungsvermögen
von 1,8 Litern und reicht damit für 20 Tassen klassischen Espresso. Der Hochleistungs-
Rohrheizkörper aus Edelstahl hat eine thermische Sicherung zum Schutz vor Überhitzung. Für
Perfektion und Langlebigkeit sorgen ferner die High-Tech-Dichtungen aus Teflon und Gore-Tex.
Werkseitig ist der Kesseldruck bereits auf 0,7 bis 0,8 bar und eine optimale Brühtemperatur von
92°C eingestellt. Bei der Cremina obliegt es der Kunstfertigkeit des Barista, durch
Niederdrücken des Handhebels den für einen perfekten Espresso erforderlichen Druck von
neun Bar auf dem Siebträger zu erreichen.

Aber die Cremina überzeugt nicht nur durch ihre inneren Werte. Auch ihre äußere Erscheinung
lassen das Herz jedes Espressomaschinen-Puristen höher schlagen: Ihr massives Chassis, ihre
dickwandige Ummantelung und die Armaturen sind von höchster Qualität. Die Frontseite,
Tropfgitter und Tropfschale sind aus hochglanzpoliertem Edelstahl. Rahmen und Karosserie
werden in hochwertiger und besonders widerstandsfähiger Pulvertechnik lackiert.

Technische Daten:
− Maße: 20 x 27 x 33 cm
− Gewicht: 11 Kilogramm
− 1,8 l Chromstahl-Heizkessel
− 3 Jahre Garantie
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Über Olympia Express
Olympia Express ist eine Schweizer Manufaktur für exklusive Espressomaschinen und
-mühlen. Mit einer 80-jährigen Entwicklungs- und Handwerkstradition gehört die kleine, aber
feine Manufaktur zu den Pionieren im Markt der Premium-Espressomaschinen. Die Ingenieure
und Mechaniker leben noch heute die Werte des Gründers und kümmern sich liebevoll um jedes
noch so kleine Detail mit Hingabe und Schweizer Präzision. Durch den Einsatz hochwertigster
Materialien und eigens entwickelter Komponenten entstehen besonders kompakte Maschinen
und Mühlen in edlem Design, einzigartiger Qualität und mit herausragender Langlebigkeit. Alle
Produkte sind mit dem SWISSMADE-Siegel ausgezeichnet. Durch die aufwändige Herstellung
der Premiumprodukte ist die Fertigungskapazität auf etwa 1.000 Maschinen pro Jahr limitiert.
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